
Menu Prestige  

E N T R É E

CÉVICHE DE DAURADE ROYALE, KIWI, NOISETTES DE CERVIONES

P L A T  P R I N C I P A L

PECHE LOCALE CUITE EN FEUILLE DE FIGUIER, LÉGUMES AU FOUR

D E S S E R T

CHEESECAKE GLACÉ AUX FRUITS ROUGES

TARTARE DE THON PASTEQUE

INTERFÈRE DE SAUMON PASSION SOJA

AUBERGINE BONIFACIENNE

CÔTE DE VEAU CORSE CUITE AU FOUR A BASSE
TEMPÉRATURE, PURÉE MAISON VANILLE

LINGUINI A L’ARRAIGNÉE DE MER CORSE

POULPE DE ROCHES SNACKÉ, TOMATES SÉCHÉES, OLIVES,
CÂPRES, PURÉE PIQUILLOS

FIGUES RÔTIES MIEL THYM, CRUMBLE, FROMAGES FRAIS

TARTE AUX 2 CITRONS GIVRÉS, MERINGUE ITALIENNE

SALADE DE FRUITS ROUGES, MERINGUE, MENTHE


